FORNO A GRS PER PIZZA

GAS PIZZA OVEN

c € ~ GAS PI1ZZAOFEN
FOUR A GAZ POUR PIZZA
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forni a gas

DATI TECNICI

TECHNICAL DATA « TECHNISCHE ANGABEN « DONNEES TECHNIQUES

MODELLO

G4

G6

e Misure interne camere
® /nner dimensions

® /nnenmass der Kammer
e Mésures intérieures

* Misure esterne

e Outside dimensions
* Aussenmasse

® Mésures extérieures

e Assorbimento
® Absorbtion
e Verbrauch
e Absorbtion

® Peso netto

* Net weight

® Netto Gewicht
® Poids net

¢ Dimensione supporti
e Supports dimensions
® Abmessungen der Gestelle
® Dimensions supports

¢ Dimensioni imballo

® Package dimensions
® VerpackungsmalBe

® Dimension emballage
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l] Camera di cottura

in lamiera alluminata.
Suolo del forno in mate-
riale refrattario. Sfiatatoio
vapori di cottura. Isola-
mento in lana di roccia e
pannelli in fibraceramica.
Illuminazione interna.

Baking chamber
in aluminium coated me-
tal-sheet. Bottom of the
baking chamber in re-
fractory bricks. Vent-hole
for cooking steam. Insu-
lation in rock wool and
panels in baked clay fi-
bre. Innerlight.

610 A 610
640 B 940
150 Cc 150

piedistallo disponibile per tutti i modelli G
floor-stand available for all models G
Untergestell ist zur Verfligung fir jedes Modell G
support disponible pour tous les modéles G
CteHp ansa scex mogenein G

5 Backkammer aus
aluminiertem Stahlblech.
Backkammer-Boden des
Ofens aus Schamottma-
terial. Entlliftung der Ko-
chdampfe. Isolierung aus
Steinwolle und Platten
aus Keramik-Faser. In-
nenbeleuchtung.

l] Chambre de cuis-
son en tole aluminée. So-
le du four en matériel
réfractaire. Ventouse pour
les vapeurs de cuisson.
Isolation en laine de ro-
che et panneaux en fibre
céramique. Eclairage in-
térieur.

i KAMEPA FOTOBKN 13
JIMCTOBOIO ANNTFOMUHNA .
[OHO NEYU N3 LIAMOTHbIX
nanT. AbIMOOTBON.
N30NALUNA N3 CTEKIIOBATbI
N MAHENIEM N3 KEPA-
MUYECKOIO BOJIOKHA.
BHYTPEHHEE OCBELLIEHVE




